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Bei uns entsteht Genuss. Fiir die hochwertige Herstellung unserer Frischkase-Produkte in
Oberbiiren SG suchen wir per sofort oder nach Vereinbarung eine/n

Kommissionierer/in (80-100%)

Auf diese Aufgaben kannst du dich freuen:

* Du kommissionierst und stellst Kundenauftrage bereit.

* Du lagerst Fertigprodukte iiber das Hochregallager ein und aus.

* Du arbeitest mit dem Stapler und dem Handscanner

* Du zeichnest Paletten aus und iiberpriifst sie auf Qualitat und Voll-
standigkeit.

* Du unterstiitzt dein Team bei allgemeinen Lagerarbeiten

Diese Eigenschaften zeichnen dich aus:

* Du bist verantwortungshewusst und teamfahig.

* Du hast erste Erfahrungen im Logistikbereich.

* Du verfiigst iiber gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift.

* Du arbeitest strukturiert und organisiert - Genauigkeit und Effizienz
sind fiir dich selbstversténdlich.

* Du bist bereit, im Schichtbetrieb zu arbeiten.

« Du bist kalteresistent, an deinem Arbeitsplatz herrschen 5°C.

Dein kiinftiger Kollege:

«Bei der Firma Ziiger hatte ich die Moglichkeit,
mich weiterzuentwickeln und eine Weiterhil-
dung erfolgreich abzuschliessen. Heute leite

Team. Es freut mich, meine Erfahrungen und

Unternehmens beizutragen.»
Pawel Kowalczyk, Abteilungsleiter Logistik

ich die Logistikabteilung und bin stolz auf unser

Ideen einzubringen und so aktiv zum Erfolg des

Wir sind Ziiger!

Du suchst eine Herausforderung, willst massge-
blich zur Weiterentwicklung unseres Unterneh-
mens beitragen und dabei deine Leidenschaft fiir
die Milchverarbeitung einbringen? Dann bist du bei
uns genau richtig!

Wir bieten dir eine anspruchsvolle und abwechs-
lungsreiche Tatigkeit in einem innovativen Unter-
nehmen mit modernen Produktionsanlagen. Du
hast die Mdglichkeit zur Selbstverwirklichung und
Entfaltung deiner Begeisterung fiir qualitativ hoch-
wertige Lebensmittel.

Als Teil der Ziiger-Familie profitierst du von einem
tollen Team, einem sicheren Arbeitsplatz mit vielen
Entwicklungsmaglichkeiten und einem abwechs-
lungsreichen Alltag.

*:[m] Erfahre mehr
¥: iiber uns!

Machtest du dabei mithelfen, regionalen
Genuss zu produzieren? Dann freuen wir
uns auf deine Bewerbung per E-Mail an
bewerbungen@frischkaese.ch.

Weitere Informationen zur ausgeschrie-
benen Stelle erteilt dir Petra Ramstock,
Leiterin HR, unter Telefon 071 955 98 77.




